
 

  

Château MERIC et CHANTE L’OISEAU Château MERIC et CHANTE L’OISEAU Château MERIC et CHANTE L’OISEAU Château MERIC et CHANTE L’OISEAU 

Week-end Portes Ouvertes 

17-18 octobre 2009 

DOSSIER DE PRESSE

L’HEURE EST GRAVES

CONTACT : 

Aurélie VIGNOLLES 

CHÂTEAU MÉRIC 

av Georges Hebert  33650 La Brède

Tel  : 05 56 78 45 05      Fax : 05 56 20 22 20

a.vignolles@9business.fr   www.chateauxmeric

 

1 

 

Château MERIC et CHANTE L’OISEAU Château MERIC et CHANTE L’OISEAU Château MERIC et CHANTE L’OISEAU Château MERIC et CHANTE L’OISEAU 

end Portes Ouvertes 

18 octobre 2009 

  

DOSSIER DE PRESSE

L’HEURE EST GRAVES !! 

33650 La Brède 

: 05 56 78 45 05      Fax : 05 56 20 22 20 

www.chateauxmeric-chanteloiseau.fr 

Château MERIC et CHANTE L’OISEAU Château MERIC et CHANTE L’OISEAU Château MERIC et CHANTE L’OISEAU Château MERIC et CHANTE L’OISEAU     

end Portes Ouvertes 

18 octobre 2009 10h-19h 

DOSSIER DE PRESSE 



 

 

 

 

 

1 / Présentation de la propriété viticole

 

2/ Enjeux du week

 

3/ Les intervenants 

 

4/ Détails des activités et des animations

 

5/ Tract    

2 

 

 

SOMMAIRE  

Présentation de la propriété viticole  

2/ Enjeux du week-end portes ouvertes   

3/ Les intervenants        

s activités et des animations  

       

        p 3 

              p 5 

        p 6 

        p 8 

        p13 



3 

 

 

LA PROPRIETE VITICOLE 

 

 

 

Propriété familiale. 

Le château Méric – Chante l’Oiseau est géré par François et Sylvie BARRON. C’est une très 

petite entreprise (TPE), elle est constituée de François BARRON qui est responsable de la 

production, de Sylvie BARRON qui est responsable de la gestion, de la communication et de 

la distribution, de Benjamin BARRON qui est l’ouvrier viticole qualifié et le fils de Mr et 

Mme BARRON, et de 4 employés. 

 

Le Château Méric et le Château Chante l'Oiseau sont situés à 15 km de Bordeaux dans 

l'Appellation d'Origine Contrôlée des Graves sur la commune de La Brède.  

Le domaine se situe dans l’appellation d’Origine Contrôlée (AOC) Graves, dans la commune 

de La Brède située à une vingtaine de kilomètres au sud de Bordeaux, où se situe entre autre 

le château du célèbre Baron de Montesquieu (grand philosophe français). C’est une 

appellation renommée puisqu’elle est considérée comme la troisième appellation de Bordeaux 

après Médoc et Saint-Emilion. Les vins de GRAVES sont les seuls en France à porter le nom 

de leur sol. 

Le domaine s'étend sur 30 ha, 26 ha de vignes dont 23 ha en rouge et 3 ha en blanc. La 

composition des cépages, Sémillon, Sauvignon, Muscadelle pour les Blancs, Cabernet Franc, 

Cabernet Sauvignon, Merlot, Malbec pour les rouges, donnent à nos vins ce goût fruité et 

chaleureux inimitable. 
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Viticulteurs depuis sept générations.  

La famille BARRON acquiert au début du 19ième siècle, les parcelles du château Méric et 

celles du château Chante l’oiseau. Depuis 1990, François et Sylvie Barron assurent la destinée 

de la propriété et exploitent en fermage les parcelles du château Méric et celles du château 

Chante l’oiseau (qui est un autre château situé à 5 km du premier sur la même commune). Les 

2 propriétés sont gérées par les mêmes services et par les mêmes personnes. Depuis juin 2003, 

leur fils, Benjamin, travaille sur l’exploitation, il représente la septième génération sur les 

domaines du Château MERIC.  

 

Les vins sont produits de raisins issus de l'Agriculture Biologique depuis 1964. Leurs 

attentions se portent sur le respect de la nature et sur la protection de l'environnement. 

Les terres sont travaillées et le vin est produit selon les normes de qualité de l’agriculture 

biologique. Mr et Mme Barron se sont engagés à cultiver leurs produits sans engrais 

chimique, sans pesticide organique de synthèse, sans désherbant chimique, sur des terres 

fertilisées aux engrais organiques, poudres de roches, sédiments, algues marines. Les cultures 

sont traitées uniquement avec des produits minéraux et des extraits de plantes. Tous les ans ils 

sont contrôlés par des organismes certificateurs, agréés par le ministère de l’agriculture et le 

ministère de l’économie. 

Leur devise : 

· Produire de la qualité  

· Etre plus autonome  

· Etre une exploitation non polluante 

· Etre respectueux des hommes, des animaux, des plantes et de la planète. 
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ENJEUX DU WEEKEND PORTES OUVERTES 

 

Ce week-end portes-ouvertes est organisé en collaboration avec le syndicat viticole des 

vins de Graves. 

C’est une manifestation qui se déroule depuis treize ans.  

Cette année 70 Châteaux y participent. Tout un programme de festivités à découvrir : 

dégustations, explications, animations, restauration... (http://www.vins-

graves.com/pages/upload_fr/ProgWEPO09.pdf ou cf. Conseil des Vins de Graves - BP 51 - 

61, Cours du Maréchal Foch - 33720 Podensac - Tél. : 33 (5) 56 27 09 25 - Fax : 33 (5) 56 27 

17 36 - Email : contact@vins-graves.com) 

L’année passée nous avions reçu plus de 2000 visiteurs durant ce weekend. 

Cette année le thème des portes ouvertes est "l'heure est graves".  

Nous produisons nos vins selon les règles de l’Agriculture Biologique depuis toujours et nos 

attentions se portent sur le respect de la nature et sur la protection de l'environnement.  

Nous souhaitons donc sensibiliser et convaincre nos visiteurs sur l’état actuel de notre 

environnement.  

C’est pourquoi nous souhaitons mettre en place plusieurs points d’informations et de 

sensibilisations autour de ce sujet. 

Nos visiteurs pourront donc trouver des stands de conseil et d’information, des stands 

commerciaux en rapport direct avec l’environnement, une exposition photo, des animations 

pour les enfants, des conférences et la possibilité de se restaurer sur place. 

 

  



 

LES INTERVENANTS

 

 

CHATEAU MERIC ET CHA

 

LES PETITS DEBROUILL
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YANNICK SULPICE 

 

STEPHAN FERRY 

 

MARYSE PORCEL DUCAU 

 

DIREN 

 

UN DEFI POUR LA TERRE 

 

 SYNDICAT DES VINS BIOS D’AQUITAINE



 

DETAILS DES 

CHATEAU MERIC ET CHA

Dégustation des différents vins du Château Méric et du Château Chante l’Oiseau. 

Vin blanc et rouge AOC Graves et VDT  rosé fait à partir de Muscat d’

Exposition d’affiches liées à l’histoire et au fonctionnement du Château Méric.

Nous sommes agré

 

Aux Graines d'Assiettes est une entreprise de restauration biologique, certifiée par 

SAS. Une entreprise engagée, solidaire et dynamique. Une cuisine biologique, d'ici et 

d'ailleurs qui associe les 

l'environnement. Propositions de menus avec grillades ou produits à la carte (de l’entrée au 

Elles sélectionnent et testent elles

d’hygiène, les jouets …) de différentes marques

bébés et les jeunes enfants. Maman

poussées dentaires, les allergies alimentaires, la rentrée 
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DETAILS DES INTERVENANTS ET DES 

ANIMATIONS 

 

CHATEAU MERIC ET CHA NTE L’OISEAU 

 

Dégustation des différents vins du Château Méric et du Château Chante l’Oiseau. 

rouge AOC Graves et VDT  rosé fait à partir de Muscat d’

Exposition d’affiches liées à l’histoire et au fonctionnement du Château Méric.

Nous sommes agréés par Ecocert SAS. 

AUX GRAINES D’ASSIETTES 

 

Aux Graines d'Assiettes est une entreprise de restauration biologique, certifiée par 

. Une entreprise engagée, solidaire et dynamique. Une cuisine biologique, d'ici et 

d'ailleurs qui associe les valeurs de la tradition à l'innovation et la gastronomie à 

Propositions de menus avec grillades ou produits à la carte (de l’entrée au 

dessert). 

 

MAMAN BIO 

 

Elles sélectionnent et testent elles-mêmes les produits bios (les cosmétiques,

les jouets …) de différentes marques pour les futurs mamans, les mamans, les 

. Maman-bio propose également des packs pour la maternité, les 

poussées dentaires, les allergies alimentaires, la rentrée scolaire, les loisirs créatifs et jeux 

pour Noël… 

ET DES 

Dégustation des différents vins du Château Méric et du Château Chante l’Oiseau.  

rouge AOC Graves et VDT  rosé fait à partir de Muscat d’Hambourg. 

Exposition d’affiches liées à l’histoire et au fonctionnement du Château Méric. 

Aux Graines d'Assiettes est une entreprise de restauration biologique, certifiée par Ecocert 

. Une entreprise engagée, solidaire et dynamique. Une cuisine biologique, d'ici et 

valeurs de la tradition à l'innovation et la gastronomie à 

Propositions de menus avec grillades ou produits à la carte (de l’entrée au 

étiques, les produits 

pour les futurs mamans, les mamans, les 

bio propose également des packs pour la maternité, les 

scolaire, les loisirs créatifs et jeux 
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LES PETITS DEBROUILLARDS 

 

L'association s'emploie à favoriser auprès de tous, et plus particulièrement des enfants et 

adolescents, l'intérêt pour les sciences et les techniques, et à en permettre la connaissance et la 

pratique. Pour cela, elle fait appel à tous moyens pédagogiques en privilégiant la démarche 

participative, expérimentale et ludique. Tout au long du week-end elle proposera des jeux 

ludiques aux enfants et le dimanche de 15h à 17h un grand atelier sur la biodiversité et sur les 

curiosités naturelles.  

 

HABITAT SOLAIRE 

 

Habitat Solaire est une société pionnière spécialisée dans les solutions respectueuses de 

l'environnement. Leurs équipes assurent une prise en main totale du projet, de la conception à 

sa mise en œuvre, ainsi que sa maintenance. Ils ont réalisé un partenariat étroit avec Fonroche 

Energie (Agen) afin de réaliser leurs capteurs. Habitat Solaire est une société uniquement 

spécialisée dans l'énergie solaire,  Elle s'engage à ne sous-traiter aucune partie, en effet, la 

société regroupe couvreurs chevronnés (notamment recrutés auprès des Bâtiments de France), 

électriciens, plombiers et chargé d'études. Elle s’inscrit dans une politique de préservation de 

l'environnement en collaborant notamment avec l'association Planète Urgence. 

 

CIVAM BIO 33 

 

En 1991, les agrobiologistes de la Gironde se sont regroupés au sein d'une association, le 

CIVAM BIO Gironde (centre d'initiative et de valorisation pour l'agriculture et le milieu 

rural), afin de développer et de pérenniser l'agriculture biologique dans le département. 
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Mr FAVREAU 

 

Le dimanche, Mr FAVREAU réalisera deux conférences à 15h et à 17h sur le thème 

« Pourquoi il n’est pas VIN de préserver l’environnement ».  

  

WWF 

 

Le WWF est la première organisation mondiale de protection de la nature. Le WWF 

recherche dans le monde entier la concertation pour la mise en œuvre de solutions concrètes et 

durable. L'organisation a une réelle volonté d'impliquer l'ensemble des acteurs concernés: 

communautés locales, entreprises, gouvernements, organisations internationales et non 

gouvernementales. La mission du WWF est d'enrayer puis d'inverser le processus de 

dégradation de la planète. Pour cela les programmes du WWF sont structurés selon les thèmes 

d'action prioritaires suivant : Changement climatique, pollutions chimiques, modes de vie 

durable, outre mer, espèces menacées, forets, eaux douces, océans et cotes, agriculture, 

éducation à l’environnement. 

 

GREENPEACE 

 

Greenpeace est une organisation indépendante des Etats, des pouvoirs politiques et 

économiques. Son but est de dénoncer les atteintes à l'environnement et d'apporter des 

solutions qui contribuent à la protection de l'environnement et à la promotion de la paix. 

Greenpeace est une organisation internationale, présente dans 41 pays, en Europe, en 

Amérique du Sud et du Nord, en Asie et dans la Pacifique, et en Afrique. Pour quel domaine 

se battent-ils ? Climat-Energie, Nucléaire, Forêts, Océans, OGM. 
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YANNICK SULPICE 

 

Yannick Sulpice est un passionné d'apiculture, un amoureux de la nature. Il propose du miel, 

du pain d’épice et des produits dérivés du miel. Il est basé à St-Morillon. Il dispose certaines 

de ces ruches dans nos vignes et nos vergers. Il présentera ses produits mais aussi son métier. 

 

STEPHAN FERRY 

 

Stephan Ferry est né en 1970, en Lorraine. Diplômé de l’école de journalisme de Strasbourg, 

il exerce pendant quelques années son métier au Moyen-Orient et en Asie avant de s’établir en 

Entre-deux-Mers, où il vit depuis 1997. Auteur de nouvelles et de contes, il a publié en 2005 

un recueil de nouvelles : Ordalies (Arhsens, Paris). Photographe professionnel et journaliste 

indépendant depuis 2001, il travaille pour diverses publications régionales et agences de 

communication. 

Stephan Ferry projettera durant le week-end une série de photographies noir et blanc en lien 

avec l'environnement, dans le coin conférence. 

 

 

MARYSE PORCEL DUCAU 

 

 

Maryse Porcel Ducau est une artiste potière. Elle signe de la vaisselle en grès et céramique 

avec une gamme de quatre couleurs, à partir de pigments naturels.  

Elle réalisera durant tout le weekend des démonstrations de tournage. 
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DIREN 

 

 

Le DIREN nous a envoyé l’exposition utilisée à l’occasion de la Semaine du Développement 

durable qui a eu lieu en avril 2009. Cette exposition sera affichée au château tout au long du 

weekend. Elle propose au grand public des gestes de consommation simples à adopter, pour 

agir en faveur de l’environnement durable. 

 

 

UN DEFI POUR LA TERRE 

 

 

 

Nous aurons à dispositions quelques outils « DU DEFI POUR LE TERRE » 

 

 

SYNDICAT DES VINS BIOS D’AQUITAINE 

 

 

Le Syndicat des Vignerons Bio d'Aquitaine a été créé en 1995, afin de promouvoir les vins 

issus de raisins Bio. Il regroupe actuellement près de 80 vignerons Bio, présents dans tous les 

départements aquitains. Nous disposerons de documentation. 
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TRACT

 


