Karine Houzelle et Joseph Thibaud, tous les deux trentenaires, y travaillent depuis plusieurs
années. Au début du mois de juin, ils sont devenus propriétaires de I'affaire, en gardant et dévelop-
pant le concept qui a fait le succés de cette adresse. « Tous les produits que nous servons, viennent
des étals de la halle », tiennent a préciser les propriétaires.On les croit sans hésiter a observer le bal-
let incessant des serveurs qui ramenent les coquillages du banc voisin de Patrick Rieu ostréiculteur
a Marennes.Ici le vin est la boisson reine.Pour 2,20 euros le verre et 12 euros la bouteille, Joseph et
Karine servent blancs secs, moelleux ou rosés. Leur coup de coeur, qu'ils font largement partager a
leurs clients, va au chateau Méric, un vin blanc de grave produit en agriculture biologique par Fran-
cois Barron a Labréde qui accompagne avec bonheur charcuteries et fruits de mers.

Ch}fz Jean Mi halle des capucins ouvert du mardi au samedi de 7h  13h et le dimanche de 9h 2
13h.




